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Enfermedades Transmitidas por Alimentos
Factores predisponentes: Humanos

CAMBIO EN LAS POBLACIONES :

— Estilo de vida
— preferencia alimentaria
— cambio en la manufactura distribucién y conservacion del alimento

SUSCEPTIBILIDAD

DESCONOCIMIENTO de la magnitud y caracteristicas de la
infeccion



Enfermedades Transmitidas por Alimentos
Factores predisponentes: Microorganismo

* ADAPTACION AL MEDIO AMBIENTE
* SUPERVIVENCIA

* FACTORES DE VIRULENCIA




E. Coli |
Salmonella "= |

Shige'tr’;a | -——~' —

Listeria Norovirus

Campylobacter
Staphylococcus
Vibrio . Giardia
Yersiniae Helmintos
Clostridium Cryptosporidium

Bacilus cereus



Seguridad alimentaria

Empresas 4 Estado
Inspecciones
Toma de Calidad
muestras de andlisis
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La inversién mas importante
es la higiene™




PRODUCCION PROCEDIMIENTO |
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DISTRIBUCION VENTA



E.T.A. Manejo

CONSERVACION R
HOGARENA PREPARACION CONSERVACION







E.T.A. Chacinados




E.T.A. Frutas




E.T.A. Verduras




Ecoli No
~ 9 H (o) (0)
Ano NeMuestras E coli 0157 % 0157 %

2007-2010 216 11 5,1 2 0,93




PCR  PCR % del Duopath Duopath

Stx2y

Stx1 Stx 2

Stx1 Stx2 eae HIyA total

0 9 9 9 4,1 1 1







E.T.A. Lacteos elaborados con leche
cruda







E.T.A. Cocina




Agua

e Segun la OPSY OMS existen 2400 millones
de personas sin agua potable
| Doy "'.‘!‘*_-,_'f‘,;‘. = X : -:

 Mortalidad
2.500.000 a 3.500.000 de personas por afno

80% en niNos menores de 5 anos

 Morbilidad
4 billones de episodios diarreicos por afio

30 % por agua contaminada






Red de grup
Red de labo
Desarrollo de
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revestimineto%
bacterioestaticos




FAO OMS

Conocimiento es sindnimo de prevencion
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